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Мікс-брускет: лосось, бурата, червона ікра

Ікра з домашнім маслом та хрусткими тостами:
• лососева
• осетрова
• щуча

Карпачо з восьминога з крем-сиром, авокадо та японським соусом

Севіче з дорадо з пряним соусом, філе апельсина та авокадо

Тартар з лосося зі свіжим огірком, спіруліною, 
червоною ікрою та чіпсами з капусти калє

Тартар з яловичини з хрустким бріошем, салатом ромен та прянощами

Паштет з курячої печінки зі злаковими грінками

Бурата з маринованими томатами чері та морозною томатною стружкою

Печений болгарський перець з крем-сиром лабне та хрустким мигдалем

Ікра з кабачків та овочів з хрусткими грінками

ÑÀËÀÒÈ

Солодкий вугор з морськими водоростями та горіховим соусом

Креветки з авокадо, полуницею та лимонним дресінгом

Фермерське курча з соусом цезар, 
молодим горошком та перепелиними яйцями

"Вежа Дюбарі" з яловичиною та пармезаном 
з медово-гірчичною заправкою

Салат зі слабосоленим лососем, кіноа та японським соусом 

Овочевий салат з грецьким сиром фета

Салат з печеними коренеплодами 
гарбузовим пюре та мусом з сиру бринза

ÑÓÏÈ

Український борщ з квасолею, білими грибами та грінками

Рибний суп на кокосовому молоці 

Курячий суп у східному стилі 

Гарбузовий крем суп зі сиром страчатела та злаковими галетами
 

ÏÀÑÒÀ 

Фреш паста з морепродуктами, томатами та вершковим соусом

Равіолі з креветками та соусом біск  

Паста орзо з гребінцем фуагрою та свіжим труфелем 

Папарделе з томленими яловичими щічками та соусом демігляс
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Запечений сир камамбер з вишневим кюлі, 
трюфельним медом та ягодами

Місо баклажан з картопляним пюре, 
яйцем пашот та трюфельною заправкою

Картопляне пюре класичне / з трюфельною олією 

Батат фрі

Запечений баклажан з кремом з бурати та томатами

Стейк з трьох видів капусти з горіховим кремом та лимонним соусом

Овочі гриль / овочі аль-денте

Хлібна корзина з вершковим маслом

980 /   R i e s l i n g

 3800 /   C o t e s  d e  P r o v a n c e
1500 /   V i o g n i e r

1700 /   P i n o t  N o i r  

1250 /   A g e d  o a k  C h a r d o n n a y

780 /   S a u v i g n o n  B l a n c

620 /   S o l a r i s

720 /   R i e s l i n g

640 /   Z i n f a n d e l

980 /   C h i a n t i  C l a s s i c o

870 /   S p a r k l i n g

860 /   C o t e s  d e  P r o v a n c e

960 /   S p a r k l i n g

860 /   C o t e s  d e  P r o v a n c e

680 /   S o l a r i s

840

860

/   T e l t i  K u r u k

580 /   S p a n i s h  R e d

640 /   P i n o t  G r i g i o

* п л а т а  з а  о б с л у г о в у в а н н я :
1 1 , 5 %  б у д е  д о д а н о  д о  в а ш о г о  р а х у н к у

* ц і н и  в  Г Р Н

р е к о м е н д а ц і ї  
п о  в и н у

 

620

680

520 /   C h i a n t i  C l a s s i c o

/   G r a p e  D i s t i l l a t e
   C h a t e a u  E d e m

590

480 /   C h a r d o n n a y

650 /   P o u i l l y - F u m e

200

/   S o u v i g n i e r  G r i s

/   T e l t i  K u r u k

980 /   R i e s l i n g  S e m i  S w e e t

940 /   P o u i l l y - F u m e

 1200 /   I n t e n s e  R o s e

760 /   C h i a n t i  C l a s s i c o

340

280/360

580

580

/   A l b a r i n o / C h a b l i s

/   P i n o t  N o i r

/   Chabl i s

/   C h i a n t i

380 /   K u r n i

/   R i e s l i n g  T r o k e n
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Філе телятини з баклажаном фрі буряковим хумусом та соусом демігляс

Телятина особуко по-міланськи зі свіжою зеленню і цедрою лайма

Пиріг з дичини з соте з білих карпатських грибів 

Каре телятини з картоплею хасельбек,
вершковим мусом та свіжим карпатським трюфелем 

Томлена качина ніжка з яблучно-бузиновим пюре,
карамелізованим яблуком та винним соусом 

Філе оленини з каштановим пюре, грибами ерінгами 
та соусом з журавлини  

Бургер на бріоші з хрусткою цибулею та сиром чедер  

Курча табака з хрустким баклажаном

Кебаб з індички з морквяним кремом та томленим шпинатом

Біфстроганов з картопляним пюре та малосольним огірком

Cтейки:

Рібай (USA)

Філе Міньйон Prime (ARG)

ÐÈÁÀ

Дикий сібас з королівською креветкою, хрусткою спаржею та соусом біск

Томлений восьминіг з томатним соте, хрусткою картоплею
та соусом з блакитного сиру

Філе червоної форелі з овочами, хрусткою спаржею та соусом берблан

Річкова форель з креветочним мусом, хрустким броколіні, 
ікорним соусом та чіпсами з капусти калє

Філе дорадо з кабачково-фенхелевим пюре та овочами
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Асорті місцевого сала з грінками з житнього хліба

Карпатський банош з бринзою та білими грибами

Деруни з м’ясною засмажкою та сметаною / з білими грибами

Котлети зі щуки з картопляним пюре та соусом біск

Міні-голубці з савойської капусти з філе домашньої птиці

Вареники:
• з рубленою яловичиною
• з домашнім сиром та сметаною
• з картоплею

Картопля по-селянськи з білими грибами

Оселедець зі смаженою картоплею, маринованою 
цибулею та грінками на пивній заквасці

ÄÅÑÅÐÒÈ  
Яблучний татен з ванільним кремом

Тірамісу

Шоколадне суфле

Вафельний торт з горіховим морозивом

Бананово-карамельна тарта

Сливовий пиріг

Морозиво:
• горіхове / крем-брюле / шоколадне / ванільне
• сорбети власного виробництва

1350 /   B a r o l o  

1200 /   V a l p o l i c e l l a

1250 /   M a l b e c / C a r m a n e r e

980 /   R i o j a /
   V a l p o l i c e l l a  R i p a s s o

1100 /   B a r b e r a  /  Z i n f a n d e l

960 /   B a r b e r a  /  Z i n f a n d e l

1650 /   B a r b e r a  /  Z i n f a n d e l

840 /   R h o n e  R e d

760 /   F r a n c i a c o r t a

-  ш е ф  р е к о м е н д у є -  в е г е т а р і а н с ь к а  с т р а в а

р е к о м е н д а ц і ї  
п о  в и н у

 (за 100 г)        1400

 (за 100 г)        1500

1850 /   P i n o t  N o i r

1100 /   S a u v i g n o n  B l a n c

920 /   C a b e r n e t  C o r t i s  R o s e

980 /   V e r m e n t i n o

1800 /   M e u r s a u l t

450

380

250
280

410

390

420

350

420

480

320
380

670

480/620

520

960

560

280

/   Р е к о м е н д у є м о  
м і ц н і  н а п о ї  н а ш о г о
в и р о б н и ц т в а :

-  к а л ь в а д о с ,
-  г р а п п а ,
   а б о

-  к л а с и ч н а  
  у к р а ї н с ь к а  г о р і л к а

/   Р е к о м е н д у є м о  
   д о  д е с е р т і в :

-  D u l o n g  S a u t e r n e s

-  R u b y  P o r t o

-  P e d r o  x i m e n e z  
  s h e r r y

-  J e r e z  P e d r o  
  X i m e n e s

   

980 /   Red Bordeaux


